


NABUCCO BIANCO
VINO DA TAVOLA

Ottenuto da un uvaggio antico, € un vino di colore paglierino chiaro, brillante
ha un profumo molto gradevole e sapore secco, fresco, morbido, delicato.
Come vino giovane eccelle con piatti a base di pesce e lo si puo sorseggiare

in qualsiasi momento della giornata. Servire alla temperatura di 12-14° C.

NABUCCO ROSSO
VINO DA TAVOLA

Ottenuto da un uvaggio antico, ¢ un vino di colore rosso brillante con sfumature granata;
ha un profumo particolare e sapore secco, sapido e leggermente tannico.
E' un vino giovane, da tutto pasto, si accompagna ottimamente a pastasciutte,
minestre e bolliti. Servire alla temperatura di 18° C.

NABUCCO BIANCO
TABLE-WINE

Obtained from a mixture of grapes growed on vines of old tradition, it is a brilliant light
straw-coloured wine with a very pleasant bouquet and a dry, fresh, soft delicate flavour.
As young wine it shows its best with fish and it is also the proper wine
to sip at any time of the day. Serve 12-14° C temperature.

NABUCCO ROSSO
TABLE-WINE

Obtained from a mixture of grapes growed on vines of old tradition, it is a brilliant
red wine garnet shaded; its bouquet is very particular and its flavour dry, sapid and
lightly tannic. As young table-wine it matches “pastas”, soups and boiled meat
extremely well. Serve 18° C temperature.
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